
Menu « Votre invité est notre invité ! »
80 euros par personne (un menu acheté/un menu offert)

Amuse bouche 

Entrée :

Carpaccio de dorade de Méditerranée, mousseline d’artichauts,

salade de légumes croquants, sorbet huile d’olive et tartine de
pain noir à la brousse

Entre plat :

Œuf mollet croustillant comme une bouillabaisse borgne

Plat :

Travers de porc piqué aux cèpes, pomme de terre Rossini et
girolles

Fromage :

Millefeuille de brie de Meaux aux herbes de Provence

Dessert :

Sur un biscuit noix, carpaccio de fruits de saison au pistou
sucré, crémeux safran orange et son sorbet


	Diapositive numéro 1

